
	   	   	  

	  

	  

BITEG – Borsa Internazionale del Turismo Enogastronomico 
Cuneo, 28 e 29 aprile 2017 

Programma 
GIOVEDÌ 27 APRILE 2017 

Arrivo Buyer internazionali in Piemonte 

Check in e Welcome presso Cuneo  

Cena di benvenuto presso il Ristorante Lovera, a cura dei Ristoranti “Mangiarti” di Cuneo, in 

collaborazione con aziende locali, Confcommercio e Conitours. 
 

VENERDÌ 28 APRILE 2017 

Ore 8.30 Accredito Seller  

Coffee station con prodotti locali a cura di CNA 

Lounge con MEG Market e Mostra fotografica “MEG Incontri e Racconti” 

Ore 9.30 Accredito Buyer  

Dalle ore 10.00 alle ore 13.00 Workshop  

Ore 13.00 Light lunch con prodotti tipici locali in Sala San Giovanni riservato a Buyer e Seller con 

la partecipazione di CIA e Confagricoltura 

Dalle ore 15 alle ore 17.30 Workshop 

Ore 20.30 Cena a cura di INALPI Spa riservata a Buyer e Seller che hanno effettuato la 

prenotazione, con lo chef stellato Gian Piero Vivalda 
 

SABATO 29 APRILE 2017 

Ore 9.00 Arrivo dei Seller  

Coffee station con prodotti locali a cura di CNA 

Lounge con MEG Market e Mostra fotografica “MEG Incontri e Racconti” 

Ore 9.30 Arrivo dei Buyer  

Dalle ore 10.00 alle ore 13.00 Workshop  

Ore 13.00 Light lunch con prodotti tipici locali presso Baladin riservato ai Buyer 

Ore 15.30 Partenza dei Buyer per gli educational dei Buyer sui diversi territori piemontesi in 

collaborazione con le ATL del Piemonte.  

DOMENICA 30 APRILE 2017 

Svolgimento educational per i Buyer sul territorio piemontese.  
 



	   	   	  

	  

	  

LUNEDI’ 1 MAGGIO 2017 

Transfer dei Buyer verso gli aeroporti per le rispettive destinazioni 
 
 
 

 

 

MEG - MERCATO ENOGASTRONOMICO 

Cuneo, 29 aprile 2017 

 
 

 

 

Sabato 29 aprile 2017, in piazza Virginio adiacente al Complesso Monumentale di San 

Francesco, si svolgerà dalle ore 9 alle 18 il Mercato Enogastronomico - MEG. Non è un classico 

mercato, ma un viaggio tra le eccellenze enogastronomiche italiane. MEG vuole favorire il turismo 

enogastronomico esperienziale.  

A MEG vengono presentati prodotti unici, autentici e tradizionali.  

Le aziende che partecipano a MEG: 

- rappresentano un valore aggiunto per il turismo enogastronomico; 

- realizzano produzioni tradizionali legate ai territori;  

- producono e vendono direttamente ai turisti sul posto; 

- accolgono turisti con cui realizzano attività di degustazione e vendita;  

- realizzano prodotti che i turisti trovano sui territori; 

- valorizzano le particolarità e le eccellenze territoriali; 

- si caratterizzano per unicità, qualità, autenticità. 

I prodotti presentati a MEG sono in prevalenza: DOP, IGP, IGT, DOCG, Qualità Controllata, BIO 

da agricoltura biologica, DOP, vitigni autoctoni, classificabili come prodotti tradizionali a alta 

valenza storica territoriale e realizzati al proprio interno, la produzione, la trasformazione e la 

commercializzazione. L'ingresso a MEG è gratuito e libero. 



	   	   	  

	  

	  

 


