
     
Alessandria, 9.10.2012 
Prot. 897   

         

OGGETTO:  BISCOTTO MARENGO. PRESENTAZIONE  RICETTA. 

 

   Asperia, azienda speciale della Camera di Commercio di Alessandria per la Promozione 
Economica,  intende creare un nuovo prodotto dolciario da forno rappresentativo del territorio e 
della cultura alessandrina, da realizzare utilizzando le farine ottenute dal grano della provincia di 
Alessandria insieme ad altri ingredienti, fra i quali non possono assolutamente figurare i grassi 
idrogenati. 
 

A tale fine invita tutte le imprese della  provincia di Alessandria, operanti nei settori  
interessati, a presentare: 
 
1. la ricetta del biscotto MARENGO, con dettaglio di tutti gli ingredienti e le dosi da utilizzare; 
2. una relazione contenente la descrizione del biscotto finito ed il dettaglio delle sue fasi di 
lavorazione; 
3. una campionatura di venti biscotti realizzati con la ricetta che si presenta, da consegnare in 
scatola chiusa. 

 
La forma del biscotto MARENGO, da utilizzare come stampo,  potrà essere  ricavata dal 

disegno allegato, rispettandone le dimensioni (base 6,5 cm. altezza 3 cm.). 
 
L’unico ingrediente che deve essere tassativamente presente nella suddetta ricetta è la 

farina ottenuta dal grano della provincia di Alessandria (info Confagricoltura Alessandria tel. 
0131/43151-43152). Le dosi descritte nel processo devono essere calibrate per l’utilizzo di 1 kg. di 
tale farina, con adeguata proporzione di tutti gli altri ingredienti. 

 
La scelta della ricetta vincitrice avverrà ad insindacabile valutazione della Commissione  

nominata da Asperia, sulla base di  criteri quali: 

 la facilità di esecuzione; 
 la presenza di elementi innovativi e/o migliorie finalizzati ad una alimentazione che rispetti le 

esigenze salutiste moderne (ad esempio miele, zuccheri non raffinati, burro da panna fresca, 
olio extra-vergine di oliva ); 

 l’originalità della ricetta nel suo insieme; 
 la scelta degli ingredienti;  
 la  personalizzazione e la decorazione del biscotto, nel rispetto della forma data; 
 la valutazione sensoriale del prodotto nel suo complesso. 

Ogni partecipante dovrà inviare a : 
ASPERIA – AZIENDA SPECIALE DELLA CAMERA DI COMMERCIO DI ALESSANDRIA PER LA 
PROMOZIONE ECONOMICA 
VIA VOCHIERI 58 – 15121 ALESSANDRIA 
un plico contrassegnato dai suoi dati e completo della documentazione sopra indicata e della 
scatola dei biscotti prodotti secondo la ricetta proposta. 
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http://www.asperia.it/


 

     
 
 
Il tutto dovrà pervenire all’Ufficio Protocollo della  Camera di Commercio I.A.A. di 

Alessandria – Via Vochieri 58 – 15121 Alessandria, entro venerdì 19 ottobre 2012 alle ore 12.00. 

 
La partecipazione al presente invito non darà diritto ad alcun compenso. 

 
All’ideatore della ricetta prescelta sarà riconosciuta una campionatura di 150 bottiglie dei 

vini vincitori  del 38° Concorso Enologico Provinciale “Premio Marengo DOC” 2012, organizzato da 

Asperia. 
 
Il vincitore rinuncia fin d’ora ad ogni diritto di utilizzazione sulla propria proposta  che 

diventa di proprietà di Asperia, senza che l’autore possa vantare alcunché al riguardo a qualsiasi 

titolo.  Asperia potrà quindi diffondere la ricetta vincitrice anche ad altri produttori. 
 
Gli altri partecipanti  potranno  ritirare la documentazione presentata  presso la dott.ssa 

Simona Gallo, responsabile amministrativo-contabile di Asperia (Camera di Commercio di 
Alessandria, Via Vochieri 58 – stanza 315) a conclusione dei lavori della Commissione. 

 

Asperia si riserva la facoltà di non procedere ad alcuna scelta qualora nessuna proposta 
rispondesse alle aspettative della committente. 

 
Per ogni ulteriore chiarimento, è possibile contattare la D.ssa Simona Gallo (tel. 

0131/313209 – simona.gallo@al.camcom.it ).  
 
Distinti  saluti. 
 
GS/gs        
 
 
 

 IL DIRETTORE                                                         
(Dr. Severino Bruno FARA) 
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Allegato alla nota prot. 897 del 9/10/2012 
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