
Gentili aziende,

come avrete avuto modo di verificare seguendo le nostre attività sul sito di Confagricoltura, nella

sezione  Expo…anch’io,  stiamo  organizzando  una  serie  di  eventi  per  soddisfare  la  vostra

disponibilità a partecipare alle iniziative di Confagricoltura per l’Expo, e offrire alle aziende nuove

opportunità  commerciali.  Abbiamo  dedicato  la  prima  fase  dell’attività  al  settore  vitivinicolo

organizzando un evento con i buyers del Canada lo scorso 8 e 9 luglio, che ha suscitato grande

interesse in tanti produttori. Consci del successo,  stiamo organizzando un secondo evento che si

svolgerà in Confagricoltura dal 10 al 12 novembre 2014 che vedrà la presenza di 15 operatori,

buyers e giornalisti provenienti dai seguenti paesi: India, Corea del Sud, Vietnam, Singapore, USA e

Canada.

Al fine di dare a tutte le aziende dell’agroalimentare, che hanno aderito al progetto Expo…anch’io,

delle opportunità, non solo di visibilità ma anche di affari, abbiamo pensato di utilizzare gli spazi di

WITALY che organizza:

 COOKING FOR ART ROMA il 1 – 2 - 3 novembre 2014 all’interno di Officine Farneto - via

dei Monti della Farnesina 77

 COOKING FOR ART MILANO il 29 - 30 Novembre e 1 Dicembre2014 - Via Tortona 30

Descrizione dell’evento di Roma 1 – 2 - 3 novembre 2014

Cooking for Art è un evento che unisce i migliori alberghi, i migliori chef e i prodotti del Made in

Italy. Il filo conduttore che Cooking For Art dedica tre giorni all’arte gastronomica italiana, sarà la

qualità del cibo italiano e della tradizione gastronomica che identifica a livello internazionale il

nostro paese. Centrale sarà anche la presentazione della Guida Touring Alberghi&Ristoranti 2015,

con la presenza dei suoi curatori. 
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Ogni giorno saranno organizzati  almeno 10 cooking show aperti al  pubblico e agli  operatori di

settore,  realizzati  da  chef  stellati  e  di  importanza  internazionale,  con  lo  scopo  di  educare  e

intrattenere pubblico ed aziende. 

L’obiettivo  di  Confagricoltura  a  Witaly  è  quello  di  coinvolgere  le  migliori  aziende  produttrici

italiane così da formare il pubblico anche sulle caratteristiche e le peculiarità delle materie prime e

prodotti del Made in Italy d’eccellenza. 

L’area  gourmet  ospiterà  30  tra  i  migliori  chef  stellati,  chef  internazionali,  pizza  chef,  maestri

pasticceri  e bar-tender che presenteranno nei  tre giorni  più di  100 ricette per i  visitatori  e gli

appassionati.

WITALY     mette  a  disposizione  delle  aziende  di  Confagricoltura,  che  hanno  aderito  al  progetto

Expo…anch’io, i seguenti servizi:

 Una  postazione  all’interno  dello  spazio  Confagricoltura  con  possibilità  di  raccontare,

vendere e far assaggiare i propri prodotti. Le degustazioni dovranno essere gratuite sarà

invece possibile vendere, fornendo relativa ricevuta. 

 Utilizzo  di  una  tipologia  di  stand  a  scelta  tra  le  varie  possibilità  d’arredo  fornite

direttamente da Witaly  che riporta il nome dell’azienda; 

 Utilizzo  dei  servizi  (bicchieri,  le  cucine  di  Officine  Farneto,  camerieri,  facchini,  servizio

lavaggio, ecc..; 

 Fotografo e/o riprese video 

 Interviste e video su MY CHEF TV 

 Comunicazione e ufficio stampa 

 Inserimento nella comunicazione secondo disponibilità e argomento
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Descrizione evento Milano 29-30 Novembre e 1 Dicembre 2014 

Milano, per la prima volta, ospiterà Witaly nella location di Via Tortona 30. Nelle stesse giornate si

terrà la  presentazione della guida Touring Alberghi&Ristoranti 2015. 

La manifestazione, vedrà la presenza di chef di fama mondiale che preparano piatti di altissimo

livello per il pubblico con i prodotti garantiti dalle aziende aderenti. 

Testimonial  dell’evento  sarà  il  critico  enogastronomico  Luigi  Cremona,  da  anni  curatore  di

numerose Guide, tra cui quella del “Touring Club”, e penna di riferimento per molti appassionati

lettori. 

I servizi offerti saranno gli stessi proposti per l’evento di Roma.

 

Di seguito vi riportiamo un link nel quale potete visionare un report dell’edizione 2013 di Cooking

for Art: http://issuu.com/witalylorenzaeluigi/docs/report_cxa_2013

Inoltre,  per  maggiori  dettagli  sull’iniziativa  potete  consultare  i  siti:

http://www.witaly.it/it/articoli/cooking-art-2013-il-programma-0 ; 

http://www.officinefarneto.it/ 

http://www.tortonalocations.com/ 
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Aspetti organizzativi

Per partecipare all’iniziativa, utilizzando lo spazio Expo..anch’io, vi preghiamo di inviarci le vostre

schede di adesione entro il 15 ottobre 2014.

Entro il  15 ottobre 2014 devono essere inviate, ai riferimenti indicati nella scheda allegata, le

caratteristiche  aziendali,  le  tipologie  di  prodotto  che  si  intende  presentare  con  relativa

scheda/prodotto e la copia della ricevuta del bonifico di pagamento della quota di adesione. 

Vi  informiamo  che  i  dati  riportati  nelle  schede  verranno  utilizzati  per  l’elaborazione  di  un

documento che sarà fornito agli organizzatori di WITALY  per gli aspetti organizzativi. 

La quota di partecipazione è di Euro 500,00 per l’evento di Roma e di Euro 500,00  per l’evento

di Milano (gli importi indicati sono IVA esclusa). 

La quota assicura i servizi sopra descritti.

Il versamento della quota di  adesione deve essere effettuato tramite bonifico bancario a:

Confagri Consult S.r.l.

Banca Nazionale del Lavoro BNL

IBAN: IT12E0100503206000000001538

Confagri Consult S.r.l.

Corso Vittorio Emanuele II, 101

00186 Roma

P.I. 01347641001

C.F. 05051160587
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Nella  causale  di  versamento  del  bonifico  di  pagamento  deve  essere  indicato  “CONTRIBUTO

ORGANIZZATIVO”. Non devono essere indicate diciture diverse.

La scheda di adesione e copia contabile del bonifico bancario devono essere spediti all’indirizzo di

posta elettronica: expoanchio@confagricoltura.it

In attesa di avervi graditi ospiti si inviano cordiali saluti,

Team Expo
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