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Confagricoltura

[ giardini per ricordare
la figura di Camillo Ravazzi

M In occasione del cente-
nario, celebrato nel 2019,
Confagricoltura Alessan-
dria aveva promosso una
ricerca sulla figura di Ca-
millo Ravazzi, avvocato che
fu tra i fondatori del Sinda-
cato alessandrino, all’'epo-
ca Associazione Agricola
Provinciale e che, per pri-
mo, ne ha assunto la pre-
sidenza nel settembre del
1919.

A distanza di cinque anni, il
Comune di Alessandria ha
deliberato di intitolare u-
n’area verde, nella zona del
Lungotanaro Magenta, alla
memoria di Ravazzi. La ce-
rimoniasi terra il 30 maggio
e segneralanascitaufficiale
del Giardino Camillo Ra-
vazzi, nel tratto compreso
tra viale Teresa Michel e via
Cilea, alla presenza della
autorita cittadine e della di-

rigenza di Confagricoltura.

Ricerche di Livraghi

A svolgere le ricerche sulla
figura di Ravazzi & stato Ro-
berto Livraghi che, tra le
tante competenze e passio-
ni, annovera quella della ri-
cerca storica.

Raccontare la storia di Ca-
millo Ravazzi equivale a ri-
costruire la storia dell’asso-
ciazionismo agricolo in
provincia di Alessandria.
Delle vicissitudini che se-

gnarono la nascita di Con-
fagricoltura Alessandria e
aei suo fondatore ne & stato
realizzato un volume, che
sara pubblicato proprio in
concomitanza con I'inau-
gurazione dei Giardini Ca-
millo Ravazzi.

Il commento di Sacco
«L’Associazione guidata da
Camillo Ravazzi contava i-
nizialmente parecchie mi-
gliaia di associati e ha ac-
compagnato il mondo dei
proprietari terrieri alessan-
drini dal primo Dopoguer-
ra fino agli inizi degli anni
Cinquanta, attraversando il
difficile periodo fascista.
L’agricoltura e la rappre-
sentanza agricola necessa-
ria da allora sono profon-
damente cambiate, ma
quello che érimasto immu-
tato & I'impegno di molte
donne e molti uomini che
hanno lavorato, e conti-
nuano a farlo, come soci,
come dirigenti e come di-
pendenti, testimoniando in
questo modo, ogni giorno,
I'orgoglio dell’appartenen-
zaalla Confaﬁg'coltura diA-
lessandria», ha commenta-
to la presidente Paola Sac-
co.

Ravazzi nasce ad Alessan-
driail 1° marzo 1883 da Bar-
tolomeo e Marietta Boidi,
una famiglia di agricoltori

con proprieta fondiarie
nelle campagne a sud del
quartiere Cristo. Si spegne-
ra il 3 dicembre 1960 all’eta
di 77 anni.

Strumento associativo
La sua figura risalta come
quella del vero fondatore
dell’Associazione Agricola
Provinciale, convinto so-
stenitore dello strumento
associativo per la rappre-
sentanzaeladifesadegliin-
teressi di categoria e, pilt
ancora, forse, ri-costrutto-
re negli anni del consolida-
mento della rappresentati-
vita associativa dopo il
1945.

Dopo l'inaugurazione del-
I'area, i lavori proseguono
perisoci di Confagricoltura
Alessandria per i;annua]e
Assemblea Generale. Un
momento di rilievo, che te-
stimonia un impegno co-
stante a sostegno di un in-
tero settore.

«Un impegno costante,
asottolineare

orgoglio e profondo
senso di appartenenza»
Lungotanaro Magenta:
un’area dedicata
acoluiche fu
traifondatori

del Sindacato cittadino
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La tipica pasta ripiena el piatto forte dei menu di trentuno ristoranti
In mostra per I'occasione cpere di FontanaeFollini. Aperte le chiese

[’agnolotto protagonista
della festa di San Giorgio
«Ne1menu di tuttiilocali»

AdeliaPantano
ALESSANDRIA

er i pill tradizionalisti
c’éPagnolotto burro e
salvia, al brasato o al
sugo di stufato al Bar-
bera. Peri palati alla ricerca di
gusti nuovi, invece ecco la va-
riante con baccala, nocciole e
robiola, fino alla versione bio
oconil brasato di soia. Ancora
per oggi si potra assaggiare la
pasta ripiena tipica della cuci-
na piemontese in 31 ristoranti
di Alessandria, che per’edizio-
ne rivisitata di quest’anno del-
la Fiera di San Giorgio hanno
deciso di puntare su un piatto
chemette tutti d’accordo.
Ognilocale haideato unme-
nl completo - prezzo fisso 35
euro - in cui si € lasciato ispira-
redai propri gusti estili. Da ve-
nerdimoltiristoranti hannore-
gistrato il pienone ma c’é tem-
poancoraoggiperapprofittar-
ne. Dunque, ecco che La pro-
sciutteria propone gli agnolot-
ti del Basso Monferrato. Spo-
standosi in via Alessandro III
da Interno la tipica pasta & sal-
tata con burro e una pioggia di
parmigiano 36 mesi. Arcimbol-
do propone i raviolini del plin
conripienidicameeverdureo

con ricotta e spinaci. Si punta
sul classico anche al Gallo d’o-
rocongli agnolottiripienial su-
godibrasato, mentre da Napo-
leon il brasato & al Barbera, co-
si come Ai due storti. Sirispet-
ta la ricetta originale anche al
Marconi Bistrot, al ristorante
De Palma, all’Osteria del Vi-
nacciolo, al Bistrot Cavour,
all’Osteria della luna in brodo.
Ancora tradizione da Le petit
café, Favorite, Vicoletto, Arte-
ria, Rovida Signorelli, Ratafia,
Spinacorona, Il Paladino, An-
dando e stando e Antico Cap-
pelverde. Antica CasaRava, ri-
storante veg, propone gliagno-
letti con il brasato di soia. Da
Hop mangiare di birra non po-
tevano che essere allo stufato
delBirraio. DaDiegoc’¢il ripie-
no con baccala, nocciole e ro-
biola di Roccaverano. I1 Mo-
scardo propone agnolotti di

stufato bio. Da Raviol house
¢’ solo 'imbarazzo della scel-
ta. L'enoteca Retrogusto pro-
pone i ravioli gaviesi con bur-
ro e salmoriglio. Nel menti del
Melchionni Cafélo hannochia-
mato il Santo raviolo: il ripie-
no & conricotta e spinaci man-
tecati al burro, Gavi e salsa di
Montebore La Tula. Il Mezzoli-
tro propone gli agnolotti al vi-
no di Gavi ma anche al Dolcet-
to. Da Il Porfido si possono as-
saggiare i plin fatti a mano ai

trearrosti. Per chi volesse usci-
re dal centro, all’iniziativa ha
aderitoancheil Bar Sportnella
frazione di Lobbi che propone
agnolottiallo stufato o alradic-
chio rosso con crema di zola e
noci.

L’enogastronomia & al cen-
tro dei dibattiti che da venerdi
si sono alternati in piazzetta
della Lega grazie alla collabo-
razione di Alexala e delle asso-
ciazioni degli agricoltori: Cia,
Coldiretti e Confa%gcoltura.
Ooggi si parlera di olio e della
filieradelgranoalessandrino.

Nella festadi quest’anno, di-
ventata contenitore dieventie

In piazzetta della Lega
sono in programima
dibattiti e convegni
sull’enogastronomia

iniziative, non mancano I'arte
ela storia. A Palazzo Cutticasi
pudammirareil San Giorgiodi
Lucio Fontana e l'opera dell’a-
lessandrino Mario Follini dedi-
cataal grandeartista. Nel corti-
le di Palazzo di Citta € esposta
la creazione di Carlo Ciarli “9
sedie”. Sipotranno visitarean-
chela sagrestia della cattedra-
le e della chiesa di Nostra Si-
gnoradel Carmine. —
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ADELIAPANTANO

Nondimenti adatti ai tradiziona-

listi e ai palati alla ricerca di

gusti nuoviin 31 ristoranti della
cittadi Alessandria. -pacinaso

Suamaestal’agnolotto

[ il piatto protagonista della “Fiera di San Giorgio™. festa che si conclude oggi nel centro di Alessandria
In 31 ristoranti, uno pure in Fraschetta, si trova il ment a costo [isso che ruota attorno alla pasta ripiena

Davenerdi molti locali
hanno registratoil
pienone ma ¢'¢ ancora
tempo per l'assaggio

L'EVENTO

ADELTAPANTANO
ALESSANDRIA
er i pit tradizionali-
sti ¢’& 'agnolotto al
burro e salvia, al bra-
sato oppure al sugo
distufato al Barbera. Peripa-
lati alla ricerca di gusti nuo-
vi, invece, ecco prontala va-
riante con baccala, nocciole
erobiolamac’@anchelaver-
sione bio o con il brasato di
soia. Ancoraper oggisi potra
assaggiarela pastaripienati-
pica della cucina piemonte-
se in 31 ristoranti della citta
di Alessandria che per I'edi-
zione rivisitata di quest’an-
no della «Fiera di San Gior-
gio» hanno deciso di puntare

Enogasironomia
inpiazzetta coni
convegni di Coldiretti
Ciae Conlagricoltura

35

Euro: ¢il costo fisso
perilpastoneilocali
del centro citta
Laportata principe
¢caccompagnala
da altre specialita

suun piatto cheriesce a met-
tere tuttid’accordo.

Ogni locale ha ideato un
ment degustazione comple-
to —con prezzo fisso a 35 eu-
ro—incuiognunosié sbizzar-
rito e si &lasciato ispirare dai
propri gusti e stili ma mante-
nendo come primo proprio
I'agnolotto con un vino del
territorio. Da venerdi molti
ristoranti hanno registratoil
pienone, mac’é tempo anco-
ra oggi per approfittarne. E
dunque ecco cheLaprosciut-
teria propone gli agnolotti
del Basso Monferrato.

Spostandosi in via Ales-
sandro III da Interno la tipi-
ca pasta ripiena & saltata
con burro e una pioggia di
parmigiano 36 mesi. Arcim-
boldo propone i raviolini

31

I ristoranti che hanno
aderito all'iniziativa
perla“Fieradi San

Giorgio” proponendo

dei meni che ruotano

attorno ai ravioli

del plin della tradizione con
ripieni di carne e verdure
mac’ganchela versione con
ricotta e spinaci. Si punta
sul classico anche al Gallo
d’oro con gli agnolotti ripie-
ni al sugo di brasato, mentre
da Napoleon il brasato & al
Barbera, cosi come Ai due
storti. Si rispetta la ricetta
originale anche al Marconi
Bistrot, al ristorante De Pal-

2 ALESSANDRIA 3
e ——
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L'EVENTO

'I're giorni di festa
fra cibo ¢ arte
peril compleanno
di Alessandria

VALENTINAFREZZATO

oncisaranno torte con 856 can-

deline, ma certamente si man-
geranno ben piii di ottocentocin-
quantasei agnolotti. Alessandria ce-
lebra, proprio oggi, il suo «com-
pleannoy, 'anniversario dalla fon-
dazione. Elofaregalandoai cittadi-
ni tre giorni di festa dedicatiall’arte
contemporanea, al buon cibo (non
uno qualunque, mala pastaripiena
cherappresenta piti di tutte la «pie-
montesita»), un Consiglio comuna-
le aperto (consuetudine iniziata
perlecelebrazionidegli 850 anni) e
laconsegna delle onorificenze edel-
le civiche benemerenze. Fra queste
per il 2024 ¢’¢ anche un «Gran Ga-
gliaudo d’Oro». Enon succedemica
sempre. Dopo Umberto Eco, Urba-
no Cairo e pochi altri, se ’¢ merita-
to Antonio Maconi, medico che diri-
ge il Dipartimento di Ricerca (Dai-
ri) all’'ospedale universitario di
Alessandria. In contemporanea
con il compleanno, va in scena la
Fieradi San Giorgio. - racinas2ess

Alessandria celebra i suoi 856 anni
con tre giorni di festa e di sorprese

Saraattribuito il "Gran Gagliaudo d’Oro” al doltor Maconi del eentro ricerche dell’ospedale

VALENTINAFREZZATC
ALESSANDRIA

Non ci saranno torte con
856 candeline, ma certa-
mente si mangeranno ben
pilt di ottocentocinquanta-
sei agnolotti. Alessandria
celebra, proprio oggi, il suo
«compleannoy,’anniversa-
rio dalla fondazione. Elo fa
regalando ai cittadini tre
giorni di festa dedicati
all’arte contemporanea, al
buon cibo (non uno qualun-
que, ma la pastaripiena che
rappresenta pil1 di tutte la
«piemontesita»), un consi-
glio comumnale aperto (con-
suetudine iniziata per le ce-
lebrazioni degli 850 anni) e

la consegna delle onorifi-
cenze e delle civiche bene-
merenze. Fra queste per il
2024 c’@ anche un«Gran Ga-
gliaudo d’Oro». Enon succe-
demicasempre.
DopoUmbertoEco, Urba-
no Cairo e pochi altri, se 1’¢
meritato Antonio Maconi,
medicochedirigeil Diparti-
mento di Ricerca (Dairi)
all’ospedale universitario
di Alessandria, siede nel
cda dell’'Upo, presiede la
Fondazione Solidal e ha al-
tri importanti incarichi. La
motivazione: «Per l'impe-
gno profusonell’ambito del-
laricercaeinnovazione me-

dico-scientifica, della soli-
darietasociale edelleistitu-
zioni. Lui, per prima cosa,
ringrazia: «Questoéunrico-
noscimento dato per piit li-
vellid’impegnoequindido-
vrei ringraziare moltissime
persone. E lo fard. Ringra-
zio gia da ora tutti gli ales-
sandrini di nascita e d’ado-

= ALESSANDRIA 2

Inmberi provese por il S5
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Articolo » Profili monferrini

Questa settimana su "Il Monferrato™

Comprensorio @ 01 maggio 2024 @ Ponzano Monferrato Augusto Olearo

Manifestazione @
Ponzano in...Giardini Aperti torna nel |-{~‘
fine settimana ‘

Cerea nell’archivio dei profili dal 1871!

St iniziera sabaro 4 maggio con l'incontro dal titolo: "Dal paesaggio al
giuardino”

Il giardino di Villa Cedro sara meta delle visite

Puntuale torna nel primo fine settimana di maggio I'appuntamento con “Ponzano in...Giardini
Aperti”, la manifestazione promossa da Comune e Pro loco di Ponzanc Monferrato.

Si comincera nella mattinata di sabato 4 maggio con un momento di confronto e
approfondimento dal titolo “Dal paesaggio al giarding”, previsto a partire dalle ore 10 presso la
Sala Consiliare di Piazza Marconi 1 con lo slogan “ricreare la natura”. Nutrita la lista dei relatori
al talk fra i quali l'architetto Silvio Carlevaro, direttore del GAL Basso Monferrato Astigiano che
trattera il focus "Ambiente e Paesaggio, la natura e gli esseri umani”, Fabiola Serra, guida
naturalistica che parlera di “Giardini Spontanei”, 'architetto Luca Zanellati di Asprofior in
“Fiorire & accogliere” ed ancora Gabriele Carenini (Presidente CIA Piemonte), Mauro Bianco
(Presidente Coldiretti Alessandria) e infine Paola Sacco (Presidente Confagricoltura
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Manifestazione Visite agli spazi fioriti del borgo nelle ville e al castello

Torna ‘Giardini Aperti’
nel weekend a Ponzano

PONZANO MONFERRATO

® Puntuale torna nel primo fine
settimana di maggiol'appunta-
mento con “Ponzano in...Giardini
Aperti”, la manifestazione pro-
mossa da Comune e Pro loco di
Ponzano Monterrato.

Si comincera nella mattinata
di sabato 4 maggio con un mo-
mento di confronto e appro-
fondimento dal titolo “Dal pa-
esaggio al giardino", previsto a
partire dalle ore 10 pressola Sala
Consiliare di Piazza Marconi 1
con loslogan “ricreare la natura’”.
Nutritalalista dei relatori al talk
frai quali l'architetto Silvio Car-
levaro, direttore del GAL Basso
Monferrato Astigiano che trat-
tera il focus “Ambiente e Paesag-
gio, lanaturae gli esseri umani”,
Fabiola Serra, guida naturalistica
che parlera di “Giardini Sponta-
nei”, larchitetto Luca Zanellati di
Asproflor in “Fiorire e accogliere”
ed ancora Gabriele Carenini (Pre-
sidente CIA Piemonte), Mauro
Rianco (Presidente Coldiretti
Alessandria) e infine Paola Sac-
co (Presidente Confagricoltura
Alessandria) che porteranno il
loro contributo sul tema “L'a-
gricoltura in questo momento
storico: criticitd e opportunita”.
Alle ore 19 di sabato, in piazza
Unita d'Ttalia, si terranno un
incontro musicale e la cena
a base di griglia e birra a cura
della locale Pro Loco con “Los
Bukoski” e la loro musica “De-
mensial piemunteis”. Domenica
S5maggioappuntamento alle ore

Ponzano in..giarduini aperti. Lo kermesse torna nel prossimo weekend

9in piazza Unita d'Italia per la
partenza della camminata “Di
Giardinoin Giardino’, organizza-
ta in collaborazione con Nordic
Walking Valcerrina (prenota-
zioni al numero telefonico 339-
4188277) su un itinerario lungo
circa 8 km e di facile percorrenza.
Tutti i visitatori potranno infatti
accedere agli spazi fioriti di Villa
11 Cedro, Villa Marta, Castello di
Ponzano e Castello di Salabue
che compongono da tempo la
De.Co. del “Giardino Diffuso”.
Le visite sono previste fra le ote
10 e le 12 e, nel pomeriggio, fra
le 14 e le 18 e sono ad ingresso
gratuito con il coordinamento

degli operatori turistici volontari
di Ponzano Monferrato. Inoltre
sara possibile effettuare 2 tour
(alle ore 10 e alle 16,30) allo stra-
ordinario Zoo Artistico di Sala-
bue, con leinstallazioni diffusea
cura dell'artista e patron di casa
Giancarlo Bonaventi. Alle 12,30
la Pro Loco di Ponzano serviri il
pranzo, accessibile anche ai cam-
minatori mentre nel pomeriggio
della domenica le visite ai giar-
dini saranno animate dalla mu-
sica popolare dei “Brich & Foss”
alle 15,30 a Ponzano e alle 17,30
a Salabue. In caso di maltempo
I'evento sara annullato.

Massimo laretti
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PIERO BOTTINO
ALESSANDRIA

La Fiera di San Giorgio, una
delle pitiantiche del Piemon-
te, si amplia e si arricchisce.
11 3 maggio, giorno del com-
pleanno di Alessandria, e
poiil 4e5, il Comuneha deci-
so di celebrare proprio San
Giorgiosotto diversi aspetti:
storico-artistico, storico-ar-
chitettonico, ma soprattutto
gastronomico.

Lapresenza d’artesara assi-
curata dalla possibilita di ri-
vedere, dopo anni, una scul-
turainvetriata di Lucio Fonta-
na che rappresenta appunto
il santo che sconfigge il dra-
go: sara esposta al Museo Ci-
vicodiPalazzo Cuttica, assie-
me a un’opera dell’alessan-
drino Mario Fallini intitolata
«Lucio Fontana» che intende
essere un omaggio al grande
artista. Nel cortile del Comu-
ne, invece, il venerdi sara pre-
sentata «9 sedie» dell’artista
a Carlo Ciarli: «Un’opera-in-
stallazione in dialogo diretto
conlospazio circostante—ha
dettoil sindaco Giorgio Abo-
nante — per valorizzare quel
quadrilatero traPalazzo Ros-
soe Palazzo Monferrato, uni-
ti dalla Galleria Guerci, che
vorremmo diventasse luogo
d’incontroed eventi.

La parte architettonica sa-
raaffidata, sabato edomeni-
ca, alle visite guidate gratui-
te a tesori storico-artistici
della citta solitamente non

Alessandriarivive
la sua “San Giorgio”
tra artee agnolottl

accessibili: dallo stesso Pa-
lazzo Comunale, con i ma-
gnifici affreschidi Pietro Sas-
si, a Palazzo Cuttica, ma an-
che le preziose sacrestie del
Duomoedel Carmine.

11 clou comunque restera
laparte gastronomica con 31
ristoranti di Alessandria im-
pegnati per tre giorni a pro-
porre menil con agnolotti e
ravioli al prezzo concordato
di 35 euro. «Un successo di
partecipanti che dimostra co-
me la ristorazione sia un ele-
mento di forza della cittd in
chiaveturistica»hadettol’as-
sessore Gianni Berrone.

«Alessandria storicamen-
te ospitava gente — ha ag-
giunto il presidente di Alexa-
la, Roberto Cava—chearriva-
vada Genova, Pavia, Milano
in occasione di mercati e fie-
re: eventi come questo ciaiu-
tano a recuperare quella di-
mensioney.

Sabato e domenica sara
piazzetta della Lega a ospita-
re una serie di appuntamen-
ti, dalle degustazioni di olio
ai laboratori di panificazio-
ne, propostida Cia, Confagri-
coltura e Coldiretti. Ci sara
pure un talk-show condotto
da Luca Ferrua, direttore de
«I1 Guste». Mancasolo'aspet-
to botanico: Berrone ha con-
fermato che quest’anno «Flo-
reale» non si farad. «L’anno
scorsosieraridottoal4espo-
sitori», ha sottolineato.—

©RIPRODUZIONE RISERVATA

Agnolotto principe della “Fiera di San Giorgio” in 31 ristoranti cittadini

bl el Al Femmonie:
1ot ki el i pea ince:
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DAL 3 AL 5 MAGGIO GLIEVENTI IN CONCOMITANZA CON IL COMPLEANNO DELLA CITTA

La San Giorgio ad Alessandria cambia volto
tre giorni di arte, storia e ottima gastronomia

La San Giorgio ha cambiato volto e sono tante le
novita per I edizione 2024. La pil significativa, ¢
che I'evento della prima settimana di maggio, in
concomitanza con I'856° compleanno della cittd,
nonsara pituna fiera ma un contenitore di appun-
tamenti di valorizzazione. Si punta a creare una
sortadimarchio riconoscibile e legato ad Alessan-
dria. Un concetto rimarcato dal sindaco Giorgio
Abonante: «La San Giorgio ¢ innovazione: arte,
territorio, gastronomia sono legate dal fil rouge di
una tradizione che siavvicina ai 500 anni di storia
esipropone come elemento di identita cittadina».

Punto centrale sara l’aspetto gastronomico. Le
tre giornate, da venerdi 3 a domenica 5, saranno
dedicateall’agnolotto e alraviclo. Sono 31iristo-
ranti della citta che proporrannoe il menu degusta-
zione a 35 euro con piena liberta di ispirarsi alla
tradizione e di proporre innovazioni dedicate a sti-
li di vita e gusti diversi. Lo schema di ogni menu
sara classico: antipasto, primo a base diagnolotto
o raviolo, secondo, dolce, acqua e vino compresi
(unabottiglia del territorio ogni quattro commen-
sali). «Abbiamo voluto coinvolgere inquesto per-
corso i rappresentanti dell’importante filiera
agroalimentare nelle varie declinazioni territoria-
li - spiega I'assessore al Commercio, Giovanni
Berrone —. Le associazioni degli agricoltori han-
no risposto con entusiasmo e saranno presenti con
diverse, interessanti, iniziative».

In piazzetta della Lega verra allestito uno spa-
zio dibattiti con la collaborazione delle associazio-
ni di agricoltori, Cia, Coldiretti, Confagricoltura
dove saranno ospitati convegni atema, tavoli dila-
voro o moderni show cooking. Grazie ad Alexala
tutte le iniziative seguiranno la filiera dal grano al
piatto e con soggetti principali agnolotto e ravio-
lo. Atteso il giornalista Luca Ferrua, direttore de 11
Gusto, per parlare dei diversi aspetti della produ-
zione agroalimentare delle nostre terre. «E unper-
corso che esaltera il prodotto pinticonico dellano-
stra tradizione gastronomica, 1’agnolotto, nelle
sue ghiotte varianti - prosegue 1’assessore -. Striz-
ziamo I’occhio non solo agli alessandrini, ma ad
un turismo che sappiamo essere incuriosito dalle
proposte di qualita». E poil’arte, con grandi nomi
legatiad Alessandria enonsolo. Dopo lungo tem-
po torna visibile una preziosascultura delle colle-
zioni civiche di Lucio Fontana. Dal 3 maggio al
museo civico di Palazzo Cutticasara possibile am-
mirare il «San Giorgio», una preziosa terracotta
cheraffigura il Santo a cavallo nell’atto disconfig-
gere il drago. Sara esposta anche I’ opera di Mario
Fallini intitolata «Lucio Fontana» che rende
omaggio al grande artista. Nel pomeriggio di ve-
nerdi 3, nel cortile del palazzo Comunale, verra
presentata 1’opera-installazione di Carlo Ciarli
con la sua «9 sedie». Sabato 4 e domenica 5 si po-
tra accedere a edifici storici, da Palazzo Comuna-
le, con gli affreschi di Pietro Sassi, a Palazzo Cutti-
ca, dove ogni sala racconta una storia. Aperte pu-
re due preziose sagrestie: quella della Cattedrale e
dellachiesa di Nostra Signora del Carmine.—

= AIPRUDLLINERGERYATA
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La San Giorgio in versione
enogastronomica per festeggiare Il
compleanno della Citta di Alessandria

fonerty Pubblicato 1 ora fa il 19 Aprile 2024 12:45

=Pl - Redazione Telecity News 24

ALESSANDRIA — Trentun ristoranti con menti degustazione dedicati all’Agnolotto e al Raviolo per festeggiare il compleanno
della citta.

Tre giornate — il 3, 4 e 5 maggio -dedicate all’Agnolotto e al Raviolo: questo il regalo che La San Giorgio 2024 porta in dono
in occasione del Compleanno della Citta di Alessandria, mettendo in primo piano la degustazione di questi prodotti tipici del
territorio, cui ben 31 ristoranti del capoluogo di provincia e non solo si sono ispirati per offrire altrettanti mend, tutti quanti
rigorosamente accompagnati da ottimi vini della zona.

La San Giorgio 2024 nella versione enogastronomica si ispirera alla tradizione ovvero sara possibile proporre innovazioni
dedicate a stili di vita e gusti diversi, tenendo in debito conto anche eventuali intolleranze alimentari. Non soltanto questo,
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perché da venerdi 3 maggio e fino a domenica 5 maggio in piazzetta della Lega verra allestito uno spazio dibattiti con la
collaborazione della associazioni di agricoltori, CIA, Coldiretti, Confagricoltura dove saranno ospitati convegni a tema, tavoli
di lavoro o moderni “show cooking”, tutto quanto seguendo la filiera dal grano al piatto; avendo sempre guale soggetti
principali Agnolotto e Raviolo, sara affidata ad Alexala, venerdi 3 maggio, sempre in piazzetta della Lega, 'avvio
dell'originale iniziativa.
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Mantova Food & Science Festival
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Mantova Food & Science Festival 2024
8a edizione

Tema: intrecci

17-18-19 maggio 2024
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Preparatevi per un viaggio entusiasmante nel mondo degli intrecci, dove cibo e scienza si
fondono in un connubio affascinante. Torna con la sua ottava edizione il Mantova Food &
Science Festival, in programma dal 17 al 19 maggio 2024, promettendo tre giomni intensi di
esplorazione, scoperta e dibattito.
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Organizzato da Confagricoltura Mantova e ideato da FRAME — Divagazioni scientifiche, il
festival & sostenuto dal Ministero dell'agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste, dalla
Regione Lombardia, dalla Provincia di Mantova, dal Comune di Mantova e dalla Camera di
Commercic di Mantova. Questanno, I'evento si propone di affrontare le sfide globali del nostro
tempo, dallimpatto dellemergenza climatica alle nuove frontiere della digital transformation nel
settore agroalimentare.

Il tema dell'ottava edizione & Intrecci. Gli Intrecci saranno infatti al centro di conferenze,
laboratori, mostre e spettacoli, offrendo al pubblico l'opportunita di esplorare i legami profondi
tra cibo, agricoltura e ricerca scientifica. Saranne coinvolti esperti del settore agroalimentare,
scienziati, divulgatori e professionisti culturali, pronti a condividere le proprie conoscenze & a
stimolare la riflessione su come plasmare un futuro migliore attraverso la scienza e
linnovazione.

Ma le novita non finiscono qui: quest'anno il festival si espande oltre i confini di Mantova grazie
ai Food & Science Festival Lab, una serie di eventi che toccheranno citta come Bergamo,
Ferrara, Parma, Pavia e Alessandria. La prima tappa si terra a Rovigo I'8 marzo, con una
conferenza sull'agricoltura e l'intelligenza artificiale, che anticipera alcuni dei temi chiave del
festival principale.

Uno straordinario evento che celebra lintersezione tra cibo e scienza, aprendo nuove
prospettive per il futuro della nostra alimentazione e del nostro pianeta.

Per il programma completo, per ulteriori informazioni e aggiornamenti sull'evento:
https:/Awww foodsciencefestival.it/it/

Scritto da: MantovaNotizie.com
Data: 17 Aprile 2024
Categoria: Eventi

Tag: Mantova citta

Inserisci un commento
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Salva il mio nome, email e sito web in questo browser per la prossima volta che
commento.
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L'incontro Piovan: «Vincere le sfide
condividendo strumentl e strategie»

«0ggi ci sono nuove
biotecnologie utili per la
sostenibilita ambientale
ed economica del proces-
so di produzione del cibo:
in Italia si chiamano Tea,
tecniche di evoluzione as-
sistita, il Europa Ngt, nuo-
ve tecniche del genoma.
Finalmente anche I'Italia
ha fatto richiesta per le
prove in campo. Ci augu-
riamo che da questa aper-
tura arrivi anche una nuo-
va stagione di finanzia-
menti per la ricerca e una
chiara strategia perla filie-
ra del cibo. Ci serve una
politica che aiuti a creare
un clima fertile per I'inno-
vazione e, banalmente,
serve la volonta di tagliare
Ia burocrazia».
L’'innovazione e la sempli-
ficazione burocratica so-
no stati due dei temi af-
frontati da Deborah Pio-

van, imprenditrice agrico-
la e divulgatrice, nel corso
di un dialogo con il diret-
tore di Confagricoltura A-
lessandria Crissn’na Bagna-
sco durante FioridiPesco-
L’'AgricUltura in Mostra,
chesisvoltaaloscorsofine
settimana a Volpedo.
Piovan & anche autrice del
libro “Agricoltura: femmi-

nile singolare. Donne che
coltivano il future”, che e-
ra stato presentato lo scor-
S0 anno a Sarezzano, in oc-
casione dell’incontro pro-

mosso da Cnn_fagicullura

Donna.

Con Bagnasco

Dal palco di Volpedo, Pio-
van ha affrontato, insieme
a Bagnasco, le problema-
tiche pit attuali, passando
anche dalla protesta degli
agricoltori che, nei mesi
scorsi, aveva infiammato
le piazze d’Europa.
«Abbiamo sfide importan-
ti da affrontare, come il
cambiamento climatico e
la sostenibilita. Con la so-
cieta dobbiamo condivi-
dere strategie e strumenti
innovativi per affrontar-
le». La strada & tracciata,
ora bisogna adottare le
misure adeguate.




LA STAMPA

ALESSANDRIA E PROVINCIA

Quotidiano - Lhr. Kesp.: Andrea Malaguti
Tiratura: N.D. Diffusione: 4854 Lettori: 43000 (DS0003589)

07-APR-2024
dapag. 48/ foglio1/2

3 0ATA STAMPA

www.datastampa.it

A VOLPEDO UNA DELLE PRINCIPALI ESPONENTI DI C

| racconto de
a e per [a sosten

L’occasione éstatala
prima edizione di “Fiori
diPesco”, dove ha pure
presentato il suo libro

lla prima edizione
di Fiori di Pe-
sco-Agricoltura in
mostra, ieriaVolpe-
do, Deborah Pio-
van, presidente del-
la federazione nazionale pro-
teoleaginosedi Confagricoltu-
ra, ha presentato il 1bro«Agri-
coltura femminile singolare» e
haparlato delle sfide che il set-
tore agricolo ha davanti: dal
cambiamento climaticoalla so-
stenibilita, ambientale ma an-
che economica. Ad esempio
c’el'utilizzo di Tea, le Tecnolo-
giediEvoluzione Assistita, tec-
niche moderne peril migliora-
mento genetico, che permerto-
no di ottenere delle «su-
per-piante», pit produttive e
resistenti a batteri, funghi e ai
cambiamenti climatici.
«Eunanuova frontiera inte-
ressantissima - racconta -. So-

Piovan:
ner il clir

notecniche rutto scmmato an-
che economiche, non la bac-
chetta magica, perché silavo-
ra sul mareriale che gia si ha,
ma offrono molte opportuni-
ta.Eil casodelriso, sucuisista
sperimentando in Lomellina
peraumentare laresistenza al-
le malartie fungine, evitando i
trattamenti: & importante per-
ché in laboratorio il riso cosi
trartato resiste alla malattia
Brusone. Ora si potra vedere
sein campol’esitoéidentico».
L'approccio scientifico pud
risolvere il contrasto tra soste-
nibilita economicae ambienta-
le, che & anche alla base della
protesta agricola degli ultimi
tempi in tutta Europa? «E im-
portante che si dialoghi rutti in-
sieme su questa problematica:
lo devono fare gli agricoltori
con tutta la societa, tutti insie-
me dobbiamo creare un clima
fertile perl'innovazione. Main
tutto questo si inserisce anche
la rutela della wradizione, che
non pud essere fissa e immuta-
bile, altrimenti si estingue, va
pero aiutataacambiare mante-
nendosi fedele al suo spirito.

le sfide
nilita"”

.

Tradizione e innovazione non
sonoin contrasto, anzi devono
dialogare traloroeconlasocie-
ta. Senosi perde tutti».
Eillibro? «Sono interviste a
donne che si occupano di cibo
in diversi Paesidel mondo. So-
no agricoltrici, ricercatrici o
politiche, come la senatrice a
vita Elena Cartaneo che da al-
cuni annisioccupacon grande
passicnediagricoltura, o anco-

ra giornaliste scientifiche, od
operatrici delle Ong. Raccon-
tando cid che staintorno al ci-
bo, allasuaproduzione, allari-
cerca, a come viene racconta-
to, ho costruito questi “assag-
gi” delle vite delle persone:
obiettivo é portare il lettore ad
avvicinarsi a questo mondo, a
scoprire che c’é responsabili-
ta, serieta, passione».—

SAMRODIE PERETVATA

.
AT
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Tutto esaurito per il concerto della band tributo a Zucchero. Piace la proposta nell’area Smart Living dedicata alla domotica

AssaltoailaS.

Il grande protagonista della prima settimana della 752 Mostra é stato il pubblico

CASALE - Il grande protagonista del
primo fine settimana della 75* Mostra
Regionale di San Giuseppe & stato il
pubblico.

Moltissimi, infatti, sono stati i visitatori
che si sono succeduti nei primi tre gior-
ni di fiera, dopo il taglio del nastro di ve-
nerdi scorso alle ore 18, come vuole u-
na tradizione consolidata.

Questo era stato preceduto da brevi in-
terventi del sindaco di Casale Monfer-
rato, Federico Riboldi, degli assessori
regionali Maria Vittoria Poggio ¢ Mar-
co Protopapa, del presidente della Pro-
vincia di Alessandria Enrico Bussalino,
del presidente della Provincia di Manto-
va Carlo Bottani, di Adelio Giorgio Fer-
rari componente la giunta della Came-
ra di Commercio di Alessandria Asti e
presidente Confartigianato Imprese A-
lessandria, dell'amministratore di D&N
Eventi Nicoletta Cardillo, del vice sinda-
co ed assessore alle manifestazioni E-
manuele Capra, e del vescovo di Casa-
le Monferrato, monsignor Gianni Sacchi
che ha dato la benedizione.

1 visitatori sin dalla serata di venerdi so-
no stati davvero numerosi attratti dalle
varie curiosita che la Mostra presenta
ma nel fine settimana, sabato e domeni-
ca, si & dovuto complessivamente rego-
lare I'afflusso, bloccandolo temporanea-
mente, per ben 55 volte complessive, a
dimostrazione dell'interesse che questa
manifestazione registra e della capaci-
ta di attrazione non soltanto dall'area
del Casalese, ma anche dalle province e
dalle regioni vicine.

Accanto alla parte espositiva, che rap-
presenta le varie categorie merceolo-
giche oltre ad un molto ben rappre-
sentato settore del food, hanno desta-
to interesse gli eventi collaterali: saba-
to mattina nell'area Smart living primo
momento di ‘Domo a scuola’ con la par-
tecipazione delllstituto Sobrero, in sa-
la eventi la degustazione delle delizie
dell'Etna e successivamente la Cipo Su-
gar Band con il sosia ufficiale di Zuc-
chero Sugar Fornaciari, mentre dome-
nica & stata la volta in sala eventi del
Concerto di primavera dei Grandi Arti-
sti Canori. Gli appuntamenti sono pro-
seguiti lunedi nel tardo pomeriggio con
il secondo momento in area Smart Li-
ving dedicato alla Domotica ed al suo
utilizzo nel sociale. Martedi sera nello
stand di Radio In Fiore é stata la vol-
ta della ‘Cultura Artigiana’, trasmissio-
ne radiofonica in diretta con Monferra-
lo Green Farm.
Ieri in sala eventi c'é stata la presenta-
zione del libro Vino E’ Donna’ di Maria
Luisa Alberigo. La Mostra di San Giu-
seppe si tiene al Polo Fieristico Riccardo
Coppo di Casale Monferrato fino a do-
menica 24 marzo organizzata dalla so-
cieta D&N Eventi S.R.L. con il patroci-
nio della Regione Piemonte, del Comune
di Casale Monferrato, della Provincia di
Alessandria, della Provincia di Manto-
va, Unione dei Comuni della Valcerrina,
Confartigianato Imprese Alessandria,
Confagricoltura Alessandria, Asproflor.
Taip er della Manifestazione figu-
rano, Coniolo Fiori e Vivai Varallo.
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sono succeduti nei primi tre giomni di fiera, dopo il taglio del nastro di venerdi alle ore 18, come vuole una tradizione consolidata.

benedizione.
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Mostra Regionale di San Giuseppe, un
successo di pubblico

18 MARZO 2024 ECONOMIA E SOCIETA'

11 grande protagonista del primo fine settimana della 75esima Mostra Regionale di San Giuseppe & stato il pubblico. Moltissimi, infatti, sono stati i visitatori che si

Questo era stato preceduto da brevi interventi del sindaco di Casale Monferrato, Federico Riboldi, degli assessori regionali Maria Vittoria Poggio e Marco
Protopapa. del presidente della Provincia di Alessandria Enrico Bussalino, del presidente della Provincia di Mantova Carlo Bottani, di Adelio Giorgio Ferrari
componente la gitmta della Camera di Commercio di Alessandria Asti ¢ presidente Confartigianato Imprese Alessandria, dell’amministratore di D&N Eventi

Nicoletta Cardillo, del vice sindaco ed assessore alle manifestazioni Emanuele Capra, € del vescovo di Casale Monferrato, monsignor Gianni Sacchi che ha dato la
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FINO AL 24 MARZO

San Giuseppe
al via oggi

la nuova mostra
regionale

Scoccheraoggialle 18 l'apertu-
ra della 75" Mostra regionale
di San Giuseppe che ha avvia-
toliter per assurgere a mostra
nazionale. Organizzata da
D&N Eventi guidata da Nico-
letta Cardillo con il patrocinio
di Regione, Comune, Provin-
cia di Alessandria e di Manto-
va, oltre a Confartigianato im-
prese Alessandria, Confagri-
coltura Al e Asproflor, lamani-
festazione che durera fino al
24 marzo ha ampliato gli orari
divisita.

Centralela piazzettadel Gu-
sto, affiancata dai migliorivini
del territorio e completata
dallofferta delle eccellenze
dellevarieregionid’Ttaliae pu-
rediSpagna, ArgentinaeMes-
sico. Attesissima la showgirl
Valeria Marini che sara presen-
te sabato 23 dalle 12 alle
18,30, prontaafarfotoconivi-
sitatori. Atteso ancheil cantau-
tore Franco Fasano che il 24
marzo alle 18 offrira al pubbli-
co le sue piu celebri canzoni e
presentera il libro «lo amo».
Centralialcuni eventi imposta-
ti sulla domotica. Come ogni
anno lamostra vede anche I'e-
vento artistico «Arteinfiera»,
organizzato dal pittore e criti-
co d’arte Piergiorgio Panelli
con pittorilocalienon. Apertu-
re nei giorni feriali dalle 18 al-
le 23,isabatiele domenicadal-
le11alle 23 tranne I'ultima do-
menica che vedra la chiusura
anticipataalle 22. FN.—

GRPROCUADNE RSERVATA




22-FEB-2024

da pag. 9/

Vita Casalese

Settimanale - Dir. Resp.: Pier Paolo Busto
Tiratura: 10000 Diffusione: N.D. Lettori: 17294 (DS0003589)

foglio 1

Nuove etichette per il vino: giovedi I'incontro

ALESSANDRIA - Dall'8 dicembre & entrato in vigore il
regolamento UE riguardante i nuovi obblighi di etichet-
tatura dell'elenco degli ingredienti e della dichiarazione
nutrizionale dei prodotti vitivinicoli e prodotti vitivini-
coli aromatizzati. Pia precisamente, devono essere ag-
giunte in etichetta tre indicazioni obbligatorie: dichia-
razione nutrizionale, I'elenco degli ingredienti e il termi-
ne minimo di conservazione nel caso di prodotti dealco-
lizzati. La normativa ¢ complessa e numerose questioni
sono ancora aperte. Confagricoliura Alessandria si ¢

attivata fin da subito per cercare di fornire tutte le in-
dicazioni necessarie alle aziende associate. In quest’ot-
tica, ha organizzato un incontro con il dottor Angelo
Di Giacomo, che si terra il giorno 23 febbraio, alle ore
10, nella sala Conferenze, in via Trotti 122. L'incontro &
gratuito ed é rivolto ai tecnici e alle aziende con l'inten-
to di fornire indicazioni utili sui recenti aggiornamenti,
con una panoramica delle normative in vigore. Prenota-
zioni al numero 0131/43151 o inviando una mail a in-
fo@confagricolturalessandria. it.
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Fra le novita di quest’edizione le aperture anticipate nelle giornate di sabato

Versola S. Giuseppe

La Mostra Regionale si terra in citta dal 15 al 24 marzo

CASALE - Si avvicina la data di ve-
nerdi 15 marzo, giorno di inaugura-
zione dell'edizione numero 75 del-
la Mostra Regionale di San Giusep-
pe a Casale Monferrato e iniziano
a delinearsi le prime novita dell’e-
vento. Una, in particolare, riguar-
da gli orari del sabato che prevedo-
no l'ingresso in Fiera sin dal matti-
no sia il 16 che il 23 marzo anziché
alle ore 15 come avveniva nelle pre-
cedenti edizioni. Invariato ¢ invece
l'orario di chiusura sempre alle ore
23 tutti i giorni.

Inoltre per consentire di ‘gustare’
la Mostra con maggiore tranquillita
e comodita, saranno collocati pan-
che e tavoli anche nei due angoli e-
spositivi della Piazzetta del Gusto ¢
della Piazza del Vino che si vanno
ad aggiungere a quelle gia presenti
nell'area del ristorante.

A proposito di cibo e ristorazione
& proprio in questo settore che ci

sara una ‘chicca’ di sapore davve-
ro internazionale (anzi ¢ il caso di
dire intercontinentale) che andra
ad aggiungersi ai gusti ed ai sapo-
ri degli espositori locali, regionali e
nazionali: c¢i saranno, infatti, due
grandi stand per la somministra-
zione e la vendita di prodotti spa-
gnoli come la paella e la sangria,
argentini con empanadas e chur-
ros e messicani. La San Giuseppe
2024, insomma, assocera l'offerta
di questo vero e proprio ‘Rione La-
tino’ all’Eccellenza Italiana del fo-
od e del beverage ¢ ai prodotti della
terra di Monferrato con tutti i suoi
ottimi vini.

La Mostra di San Giuseppe si ter-
ra al Polo Fieristico Riccardo Cop-
po di Casale Monferrato dal 15 al
24 marzo 2024 organizzata dal-
la societa D&N Eventi S.R.L. con il
patrocinio della Regione Piemonte,
del Comune di Casale Monferrato,

della Provincia di Alessandria, del-
la Provincia di Mantova, Unione dei
Comuni della Valcerrima, Confarti-
gianato Imprese Alessandria, Con-
fagricoltura Alessandria, Asproflor.
Tra 1 pariner della Manifestazione
figurano, Coniolo Fiori e Vivai Va-
rallo.
Nello stesso periodo in cui si svol-
gera la Fiera, non manchera nep-
pure il tradizionale Luna Park in-
stallato in piazza D'Armi, di fronte
al Polo Fieristico Riccardo Coppo,
appuntamento molto atteso ogni
anno da giovani e giovanissimi. Per
informazioni ed iscrizioni rivolgersi
a D&N Eventi S.r.l. (335/7404114)
e info@mostrasangiuseppe.it.
La mostra & aperta nei giorni feriali
dalle 18 alle 23, sabato 16 e saba-
to 23 marzo dalle 11 alle 23, dome-
nica 17 marzo dalle 11 alle 23 e do-
menica 24 marzo dalle 11 alle 22.
Massimo Iaretti
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